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PROHLASENI O SHODE

dle ¢lanku 16 Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 1935/2004 ze dne 27. f{jna 2004 o materialech
a predmétech pro styk s potravinami a dle ¢lanku 15 Natizeni Komise (EU) ¢. 10/2011 o materidlech a
predmétech z plastli urenych pro styk s potravinami.

Spole¢nost Mirel Vratimov a.s., se sidlem Mourova 114/7, 739 32 Vratimov, prohlasuje, ze jeji vyrobek PVC
folie potravinafska typ BASIC spliiuje pozadavky stanovené Natizenim Evropského parlamentu a Rady (ES)
¢. 1935/2004 a Narizenim Komise (EU) ¢. 10/2011 v aktualnim znéni véetné Narizeni Komise (EU)

T 2016/1416, 2017/752 a2018/213.

Tento vyrobek je vhodny pro styk s nasledujicimi potravinami:
e Obiloviny, vyrobky z obilovin, pecivo, susenky, mouc¢niky a jiné pekarské vyrobky
e " Cokolada, vyrobky s ¢okoladovou polevou, nahrazky okolady a vyrobky s polevou znahrazek
cokolady
. e Cukrovinky: v pevné forme:
+ s tukovymi latkami na povrchu
+ ostatni
Celé ovoce, Cerstvé nebo chlazené, neloupané
Susené nebo dehydratované ovoce, vcelku, nakrajené na platky nebo ve formé moucky ¢i prasku
Cela zelenina, cerstva nebo chlazena, neloupana
Zpracovana zelenina '
+ suSena nebo dehydratovana zelenina, cela, nakrajena na platky nebo ve formé moucky nebo prasku
+ Cerstva zelenina, oloupana nebo nakrajena
e Ryby — Cerstvé, chlazené, zpracované, solené nebo uzené, véetné jiker
e Korysi a mékkysi (veetné tstiic, musli a hlemyzd’) — Cerstvi, ve skofapce
e Maso vSech zivocisnych druht (véetné driibeze a zvéfiny):
+ Cerstvé, chlazené, solené, uzené
+ zpracované masné vyrobky (napfiklad Sunka, salam, slanina, uzeniny a dal$i) nebo masové pasty,
krémy
. Syry:
+ bloky s nepozivatelnou kirou
+ ptirodni syry bez kury nebo s pozivatelnou kirou (gouda, camembert a podobné syry) a tavené syry
» Smazené a pecené potraviny
+ smazené brambory, koblihy a podobné vyrobky
+ zivocisného puvodu e
e Hoicice (kromé hoicice v prasku)
e Sendvice, toastovy chléb, pizza a podobné vyrobky obsahujici jakykoli druh potraviny
+ s tukovymi latkami na povrchu
+ ostatni
e Susené potraviny
+ s tukovymi latkami na povrchu
+ ostatni
e Zmrazene nebo hluboce zmrazené potraviny
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Folie neni vhodna pro baleni nize uvedenych tukovych potravin:
e Koreni a ochucovadla v olejovém nalevu, napt. pesto, kari pasta
e Omacky tucné, napi. Majonéza nebo majonézové omacky, salatové dresinky a jiné smési oleje a vody,
napt. omacky z kokosu
Konzervované ryby v olejovém nalevu
Korys$i a mékkysi (véetné Gstiic, musli, hlemyzd) zbaveni skotapky, zpracovani, konzervovani nebo
vafeni ve skofapce v olejovém nalevu
Marinované masné vyrobky v olejovém nalevu
Konzervované syry v olejovém nalevu
Konzervovana zelenina v olejovém nalevu
Zpracované ovoce konzervované v olejovém nalevu
Ofechy (araSidy, kastany, mandle, liskové ofechy, vlasské ofechy, piniové ofechy a jiné ofechy) ve
formé pasty nebo krému
~Cukrovinky ve formé pasty s tukovymi latkami na povrchu
Ptirodni nebo zpracované zivocisné a rostlinné tuky (vcetné kakaového masla, veprového sadla a
prepusténého masla)
e  Margarin, maslo a jiné tuky a oleje z vodnich olejovych emulzi

%
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Folie je uréena k nasledujicimu pouZiti:
e zabaleni potraviny po dobu az 30 dnu pfi teplotach do 40 °C
e pro vSechny doby skladovani zabalené potraviny za podminek uchovani v chladu a ve zmrazeném
stavu vcetné¢ podminek plnéni za tepla a/nebo zahiati az na 70 °C po dobu maximaln¢ 2 hodiny a
100 °C po dobu maximalné 15 minut.

Folie se aplikuje za béznych teplot (5 - 25°C). Skladovani zabalené potraviny je doporuc¢eno v rozmezi
-40 az +40 °C.

Folie je vhodna pro pouziti v mikrovinné troubé. Pii ohfevu v mikrovinné troubé je nutné dodrzet minimalné
2,5 cm odstup folie od jidla. Folii je potieba nékolikrat propichnout

Pro zkousky byly pouzity nasledujici poméry povrchu félie k simulantu potraviny:
e 100 cm’ folie na 100 ml simulantu
e 60 cm? folie na 100 ml simulantu

Ve vyse deklarovaném vyrobku jsou pouzité nasledujici latky, pro néZ jsou dle natizeni komise (EU) ¢.10/2011
zavedena omezeni nebo specifikace:

CAS 0000075-01-04 (vinyl chlorid), SML = ND - nedetekovateiny

CAS 0008013-07-8 (sojovy olej epoxidovany), SML = 60 mg/kg - nepiekrocen

CAS 0000203-90-1 (bis(2-ethylehexyl) adipat), SML = 18 mg/kg — neprekrocen

CAS 0000077-90-7 (acetyl tributyl citrat), SML = 60 mg/kg — neptekrocen

CAS 0073018-26-5 (polyester kyseliny adipové s butan-1,3-diolem a 2-ethylhexan-1-olem), SML = 30 mg/kg-
nepiekrocen

Ve vySe deklarovaném vyrobku nejsou pouzity latky, pro néz jsou omezeni v potravinarstvi.
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Posouzeni bylo provédeno na zakladé:

e Naftizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1935/2004
e Narizeni Komise (EU)¢. 10/2011 v aktualnim znéni véetné Narizeni Komise (EU) 2016/1416,
- 2017/752 a2018/213
Vyhlasky MZD CR ¢&. 38/2001 Sb.
Atest ¢. 472111882-01 a protokol ¢.j. 472111882-01 vydané Institutem pro testovani a
certifikaci a.s., Zlin
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