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TECHNICKY LIST — PVC FOLIE FRESH .N‘ ROLL

Foélie jsou vyrobeny z polyvinylchloridu bez pouziti ftalatd. Folie jsou urceny pro baleni nésledujicich

potravin:

Obiloviny, vyrobky z obilovin, pec¢ivo, susenky, moucniky a jiné pekatské vyrobky
Cokolada, vyrobky s ¢okoladovou polevou, nahrazky ¢okolady a vyrobky s polevou
z nadhrazek cokolady

Cukrovinky: v pevné forme:

+ s tukovymi latkami na povrchu

+ ostatni

Celé ovoce, Cerstvé nebo chlazené, neloupané

Susené nebo dehydratované ovoce, vecelku, nakrajené na platky nebo ve form¢ moucky ¢i
prasku

Cela zelenina, Cerstva nebo chlazend, neloupana

Zpracovana zelenina

+ suSena nebo dehydratovana zelenina, celd, nakrajena na platky nebo ve form¢é moucky nebo
prasku

+ Cerstva zelenina, oloupana nebo nakrajena

Ryby — Cerstvé, chlazené, zpracované, solené nebo uzené, véetné jiker

Korysi a mékkysi (véetné ustiic, musli a hlemyzd) — Cerstvi, ve skotfapce

Maso vsech zivocisnych druhti (véetné driibeze a zvétiny):

+ Cerstvé, chlazené, solené, uzené

+ zpracované masné vyrobky (napfiklad Sunka, salam, slanina, uzeniny a dal$i) nebo masové
pasty, krémy

Syry:

+ bloky s nepozivatelnou kiirou

+ ptirodni syry bez kliry nebo s pozivatelnou klirou (gouda, camembert a podobné syry) a

tavené syry
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Smazené a pecené potraviny

+ smazené brambory, koblihy a podobné vyrobky

+ zivocisného ptivodu

Hoft¢ice (kromé hoic¢ice v prasku)

Sendvice, toastovy chléb, pizza a podobné vyrobky obsahujici jakykoli druh potraviny
+ s tukovymi latkami na povrchu

+ ostatni

Susené potraviny

+ s tukovymi latkami na povrchu

+ ostatni

Zmrazené nebo hluboce zmrazené potraviny

Folie neni vhodna pro baleni nize uvedenych tukovych potravin:

Kofeni a ochucovadla v olejovém nalevu, napft. pesto, kari pasta

Omacky tuéné, napt. Majonéza nebo majonézové omacky, saldtové dresinky a jiné smési oleje
a vody, napt. omacky z kokosu

Konzervované ryby v olejovém nalevu

Korysi a meékkysi (vCetné ustfic, musli, hlemyzdd) zbaveni skotapky, zpracovani,
konzervovani nebo vaieni ve skofapce v olejovém nalevu

Marinované masné vyrobky v olejovém nalevu

Konzervované syry v olejovém nalevu

Konzervovana zelenina v olejovém nalevu

Zpracované ovoce konzervované v olejovém nalevu

Ofechy (arasidy, kastany, mandle, liskové ofechy, vlasské ofechy, piniové ofechy a jiné
ofechy) ve formé pasty nebo krému

Cukrovinky ve formé pasty s tukovymi latkami na povrchu

Pfirodni nebo zpracované zivoc¢isné a rostlinné tuky (véetn¢ kakaového masla, veprového
sadla a prepusténého masla)

Margarin, maslo a jiné tuky a oleje z vodnich olejovych emulzi
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Foélie je urcena k nasledujicimu pouziti:
e zabaleni potraviny po dobu az 30 dnt1 pii teplotach do 40 °C
e pro vSechny doby skladovani zabalené potraviny za podminek uchovéani v chladu a ve
zmrazeném stavu vcetné¢ podminek plnéni za tepla a/nebo zahtati az na 70 °C po dobu

maximalné 2 hodiny a 100 °C po dobu maximalné 15 minut.

Folie se aplikuje za béznych teplot (5 - 25°C). Skladovani zabalené potraviny je doporuceno

v rozmezi -40 az +40 °C.

Folie je vhodna pro pouziti v mikrovinné troub€. Pii ohfevu v mikrovinné troub¢ je nutné dodrzet

minimalné 2,5 cm odstup folie od jidla. Folii je potfeba nékolikrat propichnout.

Technické parametry:

ZKkusSebni metoda,

Parametr Jednotka Hodnota
protokol, tolerance
Navin m 30-300
Baleni ks/box 1
Tloust’ka um 9 + 5%
Site mm 300/450 +2%
Napéti v tahu )
- smér podelné MPa Min. 15 CSN EN ISO 527-1
- smér naptic MPa Min. 10

Odolnost proti dal§imu trhani —
stfedni hodnota

- smér podél N/mm Min. 20 CSN EN ISO 527-3

- smér naptic N/mm Min. 25

Pomérné prodlouZeni pri
maximalnim zatiZzeni

< . % Min. 150 ~
- smér pOdflv o, Min. 250 CSN EN ISO 527-3
- smér napfic
Tepelna odolnost °C -40 - +100

Skladovaci podminky: Skladujte na suchém misté pii teplotach neptesahujicich 30 °C.

Odsoubhlasil: 28.3.2019, Marek Mucha, technolog
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